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65% Cabernet Franc —35% Merlot
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Castillon COtes de Bordeaux

certifié HVE3

8 hectares

argilo-calcaire avec couches de graves en surface sur la cote sud du vignoble
40 ans +

6 600 pieds hectares

aucun herbicide, semis de céréales et [égumineuses pour favoriser I'aération

et la fertilisation azotée du sol.

LE MILLESIME

Durant tout I'hiver, les températures douces et la pluviométrie dépassent tous les records qui induisent un
millésime précoce, mais I'année connait un nouvel événement climatique avec le gel du 7 au g avril.
A partir de mi-mai, les conditions redeviennent plus favorables, cependant un travail sans faille a la vigne est

indispensable pour la protéger. Un été trés frais et humide entraine une véraison longue. La rentrée est plus

clémente et concentre la période de maturation sans toutefois offrir des conditions idéales pour qu’elle soit

optimale a ce stade. Nous commengons les vendanges du merlot dés le soleil et la chaleur revenus laissant aux
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PRODUCTION

A\,
C/Zﬂf?ﬂa cabernets le temps de parfaire leur maturité sous de meilleurs hospices.

manuelles a partir du 5 octobre 2021

En baies entiéres, pigeage, FML en barriques neuves et en cuves.

12 mois en barrique sur lies, batonnage, suivi de 12 mois en cuve.

Notre parc a barriques est désormais composé de 50% de barriques de 4oolL

3738 bouteilles et 30 magnums —13,5%vol.

NOTES L MENAILLES

JAMES SUCKLING 90/100
YVES BECK 91/100
ANTONIO GALLONI (VINOUS) 92/100

Des arémes de pivoine se mélent a des notes de réglisse, de tabac. Aprés quelques minutes, nous trouvons les
arémes de violette et de baies roses typiques du Cabernet Franc.

L’attaque est ample et charnue. L’aromatique de petits fruits rouges telle que la groseille renforce la fraicheur. Ce
vin allie puissance et finesse de maniére remarquable.

Le tanin salin et lacidité trés équilibrés sont la marque du magnifique terroir argilo calcaire de La Croix Lartigue. A

boire ou a attendre jusqu’en 2028.
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