
La vinification & l ’élevage

Nous vinifions en baies entières. Extraction par délestage.

La cuvaison dure environ 30 jours.

fermentation malolactique en cuves et en barriques (1/3 fûts neufs, 1/3 fûts d’un

vin, 1/3 fûts de deux vins). L’élevage dure 12 mois en barrique et 12 mois en cuve.

Notre parc à barriques comprend une proportion croissante de fûts de 400L.

15 271  bouteilles et 40 magnums ont été produits

13,5% vol. 
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C a s t i l l o n  C ô t e s  d e  B o r d e a u x

Le Vignoble

D’une superficie totale de 10 ha sur plateau calcaire a astéries, le terroir d’argiles

peu profondes confère générosité et équilibre a ce vin. Nos vignes, d’une moyenne 

d’âge de 15 ans environ, Sont plantées À une densité de 5 000 A 7 400 pieds/ha.  Suite 

à la restructuration entreprise dans le vignoble afin de trouver le mariage idéal 

sol-cépage, Le merlot est majoritaire dans l’encépagement complété par le 

Cabernet franc sur les zones plus calcaires, plus quelques vieilles vignes de 

Cabernet sauvignon. 

Nous pratiquons une culture raisonnée du vignoble : aucun herbicide, 

des céréales et des légumineuses sont semées pour favoriser l’aération 

et la fertilisation azotée du sol.
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NOTES & MEDAILLES

J a m e s  S u c k l i ng

Y v e s B e c k

A n t o n io  G a l l o ni

91-92/100

90/100

88-90/100 

robe pourpre, sombre et intense. Des notes de moka au premier nez.
L’aération révèle une palette aromatique plus fruitée, avec des belles
notes de cerise noire.
L’attaque est douce et onctueuse. Le milieu de bouche est plein, c’est
un vin puissant. Les tanins souples apportent une forme de sensualité
à ce vin.
L’acidité caractéristique du millésime 21 contribue à la belle longueur
de ce vin. (Loic Biais – novembre 2023)
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