CHATEAU

CLAUD-BELLEVUE

Castillon Cotes de Bordeaux

2020
80% MERLOT- 20% CABERNET FRANC

LE VIGNOBLE

D'UNE SUPERFICIE TOTALE DE 10 HA SUR PLATEAU CALCAIRE A ASTERIES, LE TERROIR D’ARGILES
PEU PROFONDES CONFERE GENEROSITE ET EQUILIBRE A CE VIN. NOS VIGNES, D'UNE MOYENNE
D'AGE DE 15 ANS ENVIRON, SONT PLANTEES A UNE DENSITE DE 5 000 A 7 400 PIEDS/HA. SUITE
A LA RESTRUCTURATION ENTREPRISE DANS LE VIGNOBLE AFIN DE TROUVER LE MARIAGE IDEAL
SOL-CEPAGE, LE MERLOT EST MAJORITAIRE DANS L'ENCEPAGEMENT COMPLETE PAR LE
CABERNET FRANC SUR LES ZONES PLUS CALCAIRES, PLUS QUELQUES VIEILLES VIGNES DE
CABERNET SAUVIGNON.

NOUS PRATIQUONS UNE CULTURE RAISONNEE DU VIGNOBLE : AUCUN HERBICIDE,

DES CEREALES ET DES LEGUMINEUSES SONT SEMEES POUR FAVORISER L'AERATION

ET LA FERTILISATION AZOTEE DU SOL.

VENDANGES MANUELLES A PARTIR DU 18 SEPTEMBRE 2020

LA VINIFICATION & L'ELEVAGE

NoOus VINIFIONS EN BAIES ENTIERES. EXTRACTION PAR DELESTAGE.
LA CUVAISON DURE ENVIRON 30 JOURS.

| FERMENTATION MALOLACTIQUE EN CUVES ET EN BARRIQUES (1/3 FUTS NEUFS, 1/3 FUTS D'UN
VIN, 1/3 FUTS DE DEUX VINS). L'ELEVAGE DURE 12 MOIS EN BARRIQUE ET 12 MOIS EN CUVE

12 830 BOUTEILLES ET 60 MAGNUMS ONT ETE PRODUITS
14,5% VOL.

1ER MILLESIME PORTANT LA CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE HVE3

CLAUD-BELLEVUE NOTES & MEDAILLES

e’ JAMES SUCKLING 92/100
ANTONIO GALLONI 91/100
Ma1SONIKAVAKLI DERE ‘ CONCOURS DE BORDEAUX 2023 MEDAILLE D’OR
DECANTER WORLD WINE AWARDS 2024 95/100 OR

MUNDUS VINI 2024 OR

CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES 2024 OR

LE NEZ EXPRIME UNF BELLF FINESSE AROMATIQUE, DES NOTES MENTHOLEES SOUTIENNENT LES DENSES
ET INTENSES AROMES DE FRUITS MURS, D’EPICES FT DE TORREFACTION.
LATTAQUE, FRAICHE ET AMPLE SE POURSUIT SUR UN MILIEU DE BOUCHE TOUT AUSSI AMPLE.

AVEC LAGE, C’EST UN VIN QUI CONSERVE SON ONCTUOSITE TOUT EN AFFINANT SA TRAME TANNIQUF
RICHE.

CE CIAUD BELLEVUE DEMONTRE LA PUISSANCE ET LE CREMEUX DU MERLOT DANS UN MILLESIME DF
GRANDE MATURITE.

CONSEILLE PAR DERENONCOURT CONSULTANTS DEPUIS 2012
~ SIMON BLANCHARD & ARNAUD GIMONNET
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